Parte la “Magna disfida” per il risotto migliore

Tutti possono storante “Magnini”, Piazzale ria tecnica, composta da rap- copia del “Ir"rotoco]lo” della
artecipare. Il via Tevere 10/D Pavia presentanti della Confrater- Confraternita, che fissa i pa-
p = pare - 24 ottobre presso il Risto- nita del Risotto, a cui spetta ramefri per cui “un Risotto
lunedi 17 ottobre rante “Dolce & salato”, Via il compito di stilare la classifi-  possa veramente definirsi ta-
Vigentina 21/B Pavia ca ufficiale dei piatti. le”, a cui 1 preparatori sono

Sta per partire la terza edi-
zione della “magna disfida dei
risotti casalinghi”, organizza-
ta dalla Confraternita del Ri-
sotto. Il concorso é aperto a
tutti, donne e vomini. La
Confraternita, nel rispetto del
suo impegno per diffondere a
Pavia e dintorni la fama e la
cultura di questo succulento
piatto, organizza il suo terzo
torneo di preparazione e de-
gustazione delle migliori ri-
cette dei risotti di casa. La
gara si svolgera in 3 successi-
vi incontri, eliminatorie, da
tenersi nei seguenti luoghi e
date: - 17 ottobre presso il Ri-

il Tieino

- 7T novembre presso il locale
“Tl Modernista”, Via Rusconi
22 Pavia,

La finale per la proclamazio-
ne del campione dell'anno
2016 tra i risotti casalinghi si
terra il 14 novembre al Risto-
rante “La Barcela”, in localita
Battella Travacd Siccomario.
Sono aperte le iscrizioni per
due gruppi di partecipanti:
Preparaton disposti a met-
tersi ai fornelli per ammanni-
re ai partecipanti la propria
ricetta ai fini del concorso,
Degustatori, invitati ad as-
saggiare e valutare i risotti
serviti, a supporto della giu-

L'appuntamento per i prepa-
ratori & previsto alle ore
19.00, per i degustatori alle
ore 20.30. Nella serata sara
servita a tutti una leggera ce-
na al prezzo di € 25,00 cosi
composta Stuzzichini

+ Assaggio dei risotti in gara
(almeno 3) = Dessert
» Vini selezionati e acqua
naturale o gassata
« (Caffé e ammazzacaffé
La preparazione del risotto in
concorso dovra essere effet-
tuata contestualmente, nella
serata indicata. Il ristorante
mettera a disposizione dei
contendenti: brodo vegetale,

menti di cucina. La Confra- |
ternita offrira a tutti i concor-

condimenti di base e stru- g‘

gare nella preparazione della

tenuti ad adeguarsi. 1l risot-
to primo classificato di ogni
eliminatoria passera alla fi-
nale in cui sara premiata la
migliore ricetta di risotto ca-
salingo dell'anno 2016. Il giu-
dizio, insindacabile, sara sti-
lato alla fine di ogni incontro
dalla Giuria Tecnica, compo-
sta di volta in volta da 5 rap-
presentanti della Confrater-
nita del Risotto. Sari istituito
inoltre un premio speciale per
il giudizio della Giuria Popo-
lare, costituita da tuttii de-
gustatori presenti. Tutti gh
intervenuti riceveranno unfs.

4 attestato di partecipazione.

Parte dellincasso sara devo-
luta - ha affermato la profisa

Luigia Favalli - alla Basilica iu )

coprire 1 costi di ristruttura-*

renti 1-2 kg di riso da impie- %;S .Lanfranco di Pavia per

ricefta del risotto proposto in
relazione ai commensali pre-
visti. I concorrenti saranno
tenuti a portare con sé tutti
gli altri ingredienti necessari
alla preparazione della pro-
pria ricetta, mentre saranno
ospiti della Confraternita per
la cena. Al momento dell’i-
scrizione i concorrenti “prepa-
ratori” riceveranno anche una

Venerdi, 14 ottobre 2016

ne del monumento. 11 nu-q\
mero massimo di degustatori
iscritti per evento non potra
in genere superare le 40 per-
sone. Per informazioni e pre-
notazione (obbligatoria) rivol-
gersi a Pietro Cavallaro:
3336440942 -
p:cavallaro_cp@libero.it o a
Luigia Favalli: 3358039391 — -
farola@unipv.it.




